SZKOLA PODSTAWOWA
im. Jana Pawfa Il w Krepsku
ul. Szkolna 2, 72-113 Krepsko
NIP 856 11 65 240 Regon 001264936
tel. 91 418 95 27

Zapytanie ofertowe
1. Przedmiot zaméwienia: ustuga cateringowa

2. Nazwa i adres zamawiajjcego:
Szkota Podstawowa im. Jana Pawta II w Krepsku
ul. Szkolna 2
72-113 Kregpsko
Email : sekretariat@spkrepsko.goleniow.pl
Tel. 91-418-95-27
NIP: 856 11 65 240
REGON: 001264963

3. Termin realizacji zaméwienia: od 06.09.2021 r. do 01.07.2022 r.

4. Adres, pod ktérym mozna uzyska¢ informacje:
Szkota Podstawowa im. Jana Pawta [I w Krepsku
ul. Szkolna 2
72-113 Krepsko
Email : sekretariat@spkrepsko.goleniow.pl
Tel. 91-418-95-27

5. Miejsce i termin skladania ofert:

1) Oferta powinna by¢ przestana za pomoca poczty elektronicznej na adres e-mail Szkoty
Podstawowej im. Jana Pawta II w Krepsku lub za posrednictwem kuriera badz poczty
tradycyjne;j.

Do dnia: 23.07.2021r. (piatek) do godziny: 14.00

6. Miejsce i termin otwarcia ofert:
Szkota Podstawowa im. Jana Pawta IT w Krepsku
ul. Szkolna 2
72-113 Krepsko
Email : sekretariat@spkrepsko.goleniow.pl
Tel. 91-418-95-27

Termin : 27.07.2021 r. (poniedziatek)

1) O wyniku i wyborze najkorzystniejszej oferty Oferent zostanie poinformowany
telefonicznie lub drogg mailowa.

2) Oferty ztozone po terminie nie bedg rozpatrywane.

3) Oferent moze zmieni¢ lub wycofa¢ swojg oferte przed uplywem terminu sktadania ofert.
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7.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zadania od Oferentéow dodatkowych
wyjasnien dotyczacych treéci ztozonych ofert.

Warunki uczestnictwa:

O udzielenie zamdwienia moga ubiega¢ sie wykonawcy, ktory:

D
2)

4

prowadza dziatalnos¢ gospodarcza w zakresie objgtym przedmiotem zamowienia
posiadajg niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz dysponuja potencjalem technicznym
i osobami zdolnymi do wykonywania zaméwienia

znajdujg si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie
zamowienia

oferujg przedmiot zamoéwienia o parametrach rdwnowaznych lub wyzszych niz
wymagane przez zamawiajgcego.

Wykonawca musi:

1Y)

2)

4)

Przygotowac i dostarcza¢ positki wltasnym transportem oraz dbaé¢ o wilasciwy stan
positkdw, ktore dostarcza ( Swiezos¢, estetyke, smak i temperaturg). Positki powinny
by¢ whasciwie dobrane do wieku dzieci.

Spetnia¢  wymogi Panstwowej Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w zakresie dowozenia positkow.

Posiada¢ uprawnienia niezbedne do swiadczenia ustlug wydane przez Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Przygotowywacé positki zgodnie z normami HACCP.

Spelnienie powyzszych wymogow weryfikowane bedzie na podstawie oswiadczenia.

Oferta Wykonawcy musi:

1Y)
2)
3)
4)

8.

Posiadac¢ date i miejsce sporzadzenia.

Zawiera¢ dane skladajgcego oferte.

Zosta¢ podpisana przez sktadajgcego oferte.

Zawiera¢ ceng brutto za obiad z podziatem na I i II danie.

Opis przedmiotu zamowienia

1) Przedmiotem zamoOwienia jest wushuga cateringowa — przygotowanie
i dostarczanie wyzywienia w firmie obiadu dwudaniowego do szkoty
Podstawowej w terminie od 6 wrzesnia 2021r. do 01 lipca 2022 .

2) Obowigzkiem wykonawcy bedzie przedstawienie menu na dany tydzien co
najmniej z 5 dniowym wyprzedzeniem w celu jego zatwierdzenia, podajgc
w nim sktadniki wagowe. Menu moze by¢ dostarczane w formie papierowej lub
za pomocg poczty elektroniczne;j.

3) Obiady dostarczane bedg na godzine ustalong przez Zamawiajacego.

4) Wykonawca dostarcza¢ bedzie positki w dni, w ktére odbywaja sie zajecia
w szkole. O dniach zamknigcia szkoly Wykonawca zostanie poinformowany




niezwlocznie po podjeciu decyzji o zamknieciu szkoly.

5) Wykonawca bedzie prowadzi¢ rozliczenie za wydane positki osobiscie.
Wykonawca podpisuje umowy z rodzicami lub opiekunami prawnymi
uczniow/dziect.

6) Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy za positki rzeczywiscie wydane uczniom
dofinansowane przez OPS w Goleniowie.

7) W ramach umowy Wykonawca jest zobowigzany do

— Przestrzegania przepisow prawnych m.in. w zakresie przechowywania
1 przygotowywania artykutéw spozywezych

— Przygotowywania i dowozenia positkow w okresie objetym umowa

— Swiadczenia ushug cateringowych przy uzyciu produktéw spetniajacych
normy jakosci z uwzglednieniem dostawy positkow.

8) Obiad powinien sktada¢ si¢ z :

— Dzieci z oddziatéw przedszkolnych : 2 dania + kompot + deser (owoc) —
ok. 650 kcal

—  Uczniowie klas [-VIII: 2 dania + kompot + deser (owoc) — ilos$¢ keal
dostosowane do wieku ucznia.

Uczniowie/ dzieci powinni mie¢ mozliwo$¢ wyboru dania I lub I1.

— Obiad powinien zawiera¢ odpowiednig ilos¢ warzyw podanych w réznej
postaci

— Positki powinny by¢ urozmaicone, zrownowazone, niezbyt obfite
i lekkostrawne.

— Jadtospis powinien uwzgledniac¢ pore roku w jakiej w danym momencie
dostarczane sg positki.

9. Kryteria oceny ofert:

1) Sprawdzenie spelienia wymogow oraz kompletno$é dokumentacji.
2) Ocena ofert spelniajgcych wymogi formalne na podstawie wymogoéw
dotyczacych ceny (80%) i urozmaicenia tygodniowego menu (20%).
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